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TAVUK KROKET

icindekiler

275 ml sit

50 g (1 ¢orba kasidi) tereyagi
50 g (3 ¢orba kasi@i) un
100 g tavuk g6gsu kiymasi
2 yumurta sarisi

tuz

karabiber

muskat

Yumurtal Karigim:

1 yumurta

1 ¢corba kasigi sivi yag

tuz

karabiber.

Tereyagini eritin ve karistirarak unu ilave edin. Sicak stitl, tuz, karabiber ve baharati ekleyin. Tavuk kiymasini
da ekleyin ve 5 dakika slreyle karigtirarak pisirin. Atesten alin ve yumurta sarilarini ilave edin. Bu karigimi hafif
yaglanmig bir kabin i¢ine 2 cm kalinhdinda yayin ve sogumasini bekleyin. 5 cm x 5 cm ebatinda kareler halinde
kesin. Yumurta Karigimii¢in: 1 yumurtay 1 ¢corba kasigi sivi yag, tuz ve karabiber ile ¢irpin. Kare halindeki
hamurlari dnce una, sonra yumurta karigimina, son olarak da galeta ununa bulayin. Kizgin yagda iyice kizartin,
slizlin ve servis yapin.
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