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TAVUK KROKET

3 adet tavuk g6gsu,

2 ¢orba kagsigi margarin,

1 corba kasigi un,

3/4 su bardag stt,

yarim su bardag@i rendelenmis kasar peyniri,
3 adet yumurta sarisl,

tuz,

karabiber.

Kizartmak igin:

2 buguk su bardagi galeta unu,
2 adet yumurta,

sivi yag

Tavuk etini haglayin, incecik didikleyin. 2 ¢orba kasidi margarini eritin. Unu yagda kavurun. Sttd ilave edin.
Kavurmaya devam edin.

Yarim su bardagi rendelenmis kagar peyniri, tuz ve karabiberi de tencereye ekleyin.

Yumurta sanlarini ayri bir yerde ¢irpip tencereye alin. lyice karigtirip hamur yapin. Tencereyi ocaktan alin.
Tavug@u da ilave edin. TUm malzemeleri birbirine yedirecek kadar karistirin. Uzerini értip, buzdolabma koyun.
3 saat bekletin. Daha sonra tavuklu hamuru dolaptan alip, ceviz biytkligiinde pargalar koparin.

Elinizle kéfte sekli verin. Once galeta ununa, sonra ¢irpilmig yumurtaya, tekrar galeta ununa bulayin. Kizgin
yagda kizartin. Salata ile servis yapin.
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