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TAVUK KOKOREGCLI SANDIVIC

2 kasik margarin

6 adet kemiksiz kuzu but

3 adet kiip dogranmis domates

2 adet sivri biber

1 tutam karar tuz, karabiber, aci pul biber
4 adet sandivi¢ ekmek

Tavuk butlari, domatesler, sivri biberler minik kiipler halinde dogranir. Yapigmaz tava orta hararetli bir ocagin
Uzerine alinir. Igine tavuk butlar eklenerek bir spatula yardimi sotelenir. Tavuklar 6nce suyunu birakacak
ardindan tim suyu geri ¢ekecektir. Suyunu tamamen ¢ektiginde 2 kasik sanayi tuzu, sivri biberleri ekleyip 3-4
dk. kadar daha soteleyip, domatesleri ilave edin ve yine 3-4 dk. daha sotedikten sonra karistirip ocagin altini
kapatin. Simdi tim baharatlari ilave edip gizelce harmanlayin. Son olarak bolca kimyon Uzerine gezdirip
Onceden isittiginiz sandvig ekmeklerinizin igine doldurup servis edebilirsiniz.
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