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TAVUK KOKOREG

2 adet ¢ig tavuk budu

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Yarim ¢ay kasigi kirmizi pul biber
1,5 cay kasigi kekik

Tuz

Karabiber

Tavuk butlarinin derilerini soyun. Kemiklerini gikartin. Kliglik parcalar halinde dograyin.

Uzerlerine tuz ve karabiber serpip harmanlayin. Yapismaz bir tavaya yagi koyun. Kizinca tavuklari atin ve tahta
bir kasikla gevirerek 10 dakika kavurun. Toz ve pul kirmizi biberler ile kekigi katin. Karistirip ocaktan alin.

Arzu ederseniz domates ve yesil biber ile biraz sicak su ekleyerek sulu bir yemek de yapabilirsiniz
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