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TAVUK KOFTESI MANTARLI

Y2 kg tavuk kiymasi

3"z paket Knorr Kéfte Harci

12 ¢cay bardagi su

3 yemek kasigi margarin (harci icin)

10 adet mantar (harci igin)

1 adet kuru sogan (harci igin)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (harci icin)
1 tath kasidi kekik (harci icin)

4 yemek kasigi krema (harci igin)

Hazirlanisi

1. Kasede tavuk kiymasini, Knorr Kéfte Harci’ni ve suyu karistirip yogurun.

2. Yogurulan kéftelere tavada renk verip firinda pisirin.

3. Kofteler piserken tavada yagdi kizdirip piyazlik dogranan kuru soganlara renk verin.

4. Kuru so@anlar renk alinca igine kiyilmis mantarlari, kekigi, tuz ve karabiberi koyup mantarlar suyunu ¢ekene
kadar kavurun.

5. Firinda pisen tavuk koéftelerini servis tabagina alin.

6. Sosu atesten indirmeden dnce kremayi ve Knorr Sarimsakl Gesni'yi ilave edip kaynatmadan atesten aliniz.
7. Sosu tavuklarin tizerine ddkip sicak olarak servis edin.
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