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TAVUKLU KOFTE

Elif Korkmazel

500 gr. tavuk kiymasi

1 adet sogan

4 dilim ekmek ici

1 adet yumurta

1 dis rendelenmis sarimsak
Tuz, karabiber, pul biber
Uzeri igin:

4 adet patates

1.5 ¢ay bardag sit

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet yumurta, tuz

Kiyilmig sogan, kiyma, suda bekletilip sikilmig ekmek, yumurta, sarimsak, karabiber, pul biber ve tuzu yogurun.
Harc¢tan yumurta bulyUkliginde parcalar kopartin ve kase seklinde kéfteler hazirlayin. Onceden isitiimis 200
derece firinda 15 dakika pigirin. Haglanip ezilmis patates, sicak sit, tereyagi ve tuzu pure haline getirin.
lindiktan sonra yumurtayla karigtirin. Kéfteleri firndan alip ortalarina pireden koyun.

ML® Salamli Tavuk icin tiklayin
ML® Salamli Tavuk (gorsel)
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