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TAVUK KOFTE

600 gr. tavuk kiyma

1 sogan

4 corba kasigi galeta unu
2 dis sarimsak

1 haslanmis patates

1 cay bardagi ince bulgur
1 yumurta

1 kasik salca

1 bardak su

Tereyagdi

Kekik, tuz, karabiber

Kiyma, yumurta, galeta unu, ince bulgur, sodan, sarimsak, haslanmig patates ve baharatlari yogurun. Yuvarlak
kofteler yapip tepsiye dizin. Finnda 10 dakika pisirin. Bu arada salga, tereyadi ve suyu U¢ dakika kanatip sos
yapin. Koftelerin Gzerine gezdirip bol maydanoz serpin.
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