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TAVUK KOFTELI PILAV

Koftesi igin:

300 gram tavuk kiymasi
1 adet sogan

1 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
3 dis sarimsak

Kimyon, kekik

Tuz, karabiber

3 dilim tost ekmegi
Pilavi igin:

2 su bardagi piring

3 su bardagi sicak su

1 adet sogan

2 su bardagi bezelye

1 adet havug

1 cay bardagi zeytinyag
1 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Kiymayi yogurma kabinin igine alin. Uzerine rendelenmis sodani ve sarimsagi ekleyin. Kiyilmis maydanozu,
baharatlari ve galeta ununu tizerine ekleyip kofte harcini iyice yogurun. Klasik kofte seklinde kofteler yapin.
Diger taraftan da piringleri rendelenmis soganla kiip kesilmis havugla kavurmaya baslayin. Uzerine bezelyeleri
ve suyunu verip 20 dakika pilavi pigirin. Kofteleri de bu arada 1zgarada 10 dakika kadar pisirin. Servis tabagina
alip sicak olarak ikram edin.
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