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TAVUK KOFTELI GORBA

300 gr tavuk kiyma

2 dal taze sogan

1 tatl kasidi patates nisastasi

1 cay kasigi zencefil

1 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
3-4 dal maydanoz

6 su bardag tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Tavuk suyunu kaynatip tuz ve karabiber ekleyin. Taze soganlari ve maydanozu temizleyip ince ince kiyin.
Tavuk kiymasina taze sogan, maydanoz, zencefil, peynir, nisastanin yarisi, 1 tutam tuz ve karabiberi ekleyip
kéfte harcini hazirlayin.

Minik parcalar koparip elinizde yuvarlayarak kofteleri hazirlayin. Kalan nisastaya bulayip kaynayan tavuk
suyuna atin. 20 dakika pigirip atesten alin. Sicak olarak servis yapin.
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