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TAVUK KIYMALI FIRIN YUMURTA

1 adet tavuk gégsi

1 adet sogan

2 adet domates

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Tavuk gdgsu blenderden gegirilerek kiyma haline getirilir. Sogan ince dogranir, tereyaginda kavrulur. Tavuk
kiymasi eklenir ve bir kac dakika ¢evrilir. Rende domates ve tuz eklenir. Domates gevseyince atesten alinir ve
bir firn kabina bosaltilir. Dizeltilir, yizeyinde oyuklar acilir. Buralara yumurtalar kirilir. 180 derece firina verilir ve
arzu edilen kivamda pisirilir.
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