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TAVUK KIYMA SOSLU SPAGETTI (ITALYA)

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 sogan (dogranmis)

750 g sink domatesi (kabuklar soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra kip bi¢ciminde dogranmig)
250 g tavuk kiyma

3 dis sarimsak (dévilmus)

1/4 tath kasigi tuz

1/2 tath kasigi kirmizibiber

1 1/2 gorba kasigi maydanoz (kiyllmig)

300 g spagetti

Kalin dipli blyik bir tavada zeytinyadini orta ateste isitip, soganlar ekleyerek, saydam bir renk alincaya kadar
(yaklasik 5 dakika) pisirin. Domatesler ile 3 - 4 ¢orba kasidi su ekleyip, atesi kisarak, karigimi 15 dakika pisirin.
tavuk kiymasini ekleyip, 5 dakika daha pisirdikten sonra sarimsak, tuz ve kirmizibiberi katarak karigtirin.
Maydanozu ekleyip, iyice karigtirdiktan sonra, tavayi atesten alarak, bir kenarda ilik tutun.

BuyUk bir tencereye 4 litre (yaklasik 16 su bardagi) hafif¢e tuzlanmig su koyup, bir tagim kaynatin. Kaynayinca
spagettileri ekleyip, yumusayincaya (ama diriliklerini bitinUyle yitirmemelidirler) kadar (yaklasik 10 dakika)
haslayin. Tencereyi atesten alip, spagettileri bir stizgecte stizdikten sonra, isitiimis diiz tabaklara béllstirin ve
Ustlerine tavuk kiymali sosu ddkerek servis yapin.
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