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KIEV USULU TAVUK (UKRAYNA)

8 adet tavuk gégsu ( derisi ve kemikleri ¢ikarilip hafifge yassiltiimis)
1/ 2 bardak tereyag!

1 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

1 adet dévUlmus karanfil

1 yemek kasigi kiyilmis sarmisak

Biraz tuz ve karabiber

1/ 2 bardak un

2 yumurta (girpilmis)

Galeta unu

Tavuk gdguslerini yagli kagit arasinda déverek inceltin.

Tereyagiini bir kasede karistirarak yumusatin. Kiyilmis maydanoz, karanfil, sarmisak, tuz ve karabiber katin ve
sekiz esit kisma bélin.

Tavuk gdguslerinin igine resimde goérildigu gibi bu igten koyup rulo bigiminde sarin; buzdolabinda bekletin.
Tavuk sarmalarini dnce una sonra yumurtaya sonra da galeta ununa bulayin. Varsa, derin kizartma kabinin
slizgecine yerlestirip kizgin yaga sokarak ya da kizartma tavasinda kizartin. Kizartilan tavuklari kagit Gzerine
cikartin. Servis zamanina kadar sicak firinda bekletin.
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Fotograf "palet" tarafindan génderildi. 25.12.2017
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