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TAVUK KIEVSKI

2 adet tavuk godgst ( 2 bitln yani 4 parga)
3 yemek kasigi tereyagi

Y2 demet maydanoz (orta boy bir demet)

2 dal taze tarhun

2 iri dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

Y2 ¢ay kasig1 6gutilmis top karabiber

1 adet yumurta

3 yemek kagigi un

2 su bardagi panko (japon ekmegi kirintisi)(veya normal ekmek kirintisi)
2 su bardagi kizartma yagi

Tereyag! oda sicakligina getirin.

Maydanoz ve tarhunu incecik kiyin. Sarimsaklari ezin.

Tereyagl, otlar, sarimsak, karabiber ve tuzun yarisini iyice harmanlayin.

Tavuk g6guslerine keskin bir bigak yardimiyla cep agin.

Actiginiz ceplerin igine tereyagli karisimdan bolca koyun ve tavuk goéguslerini kiirdan yardimiyla tekrar tutturun.
Kizartma yagini kizdirmaya baglayin.

Unu bir tabagda yayin ve tuzun geri kalaniyla harmanlayin. Yumurtayi cukur bir tabakta ¢irpin ve ekmek
kirintilarini da bagka bir tabagda yayin.

Tavuklari 6nce una sonra yumurtaya en son da bolca ekmek kirintisina bulayin.

lyice kizmig yagda tavuklar atin. Her iki ylizi de koyu altin sarisi olana dek kizartin.
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