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KIEVSKI

1 tavuk

250 gr. tereyad

500 gr. ay cicedi yagi
2 yumurta

100 gr. galeta tozu

Tavugun gégus kismi kemiklerden ayiklanir.

Sinirleri iyice ¢ikartilir.

Kanat kemigi birakilir.

Dévme demiri ile ince olarak acilir.

Ortasina tereyag kati ve top gibi konur. Kiilah seklinde sarilir.

Yag agikta kalmiyacak gekilde ve kemikli kismi kalin ve diger kismi sivri olur.
Uzerine hafif un ve tuz serpilerek ¢arpilmis yumurtaya batirilir. Galeta tozunda yuvarlanir. Tekrar yumurtaya
batirilir. Patlamamasi icin tekrar galeta tozuna batirilir.

Hazirlanir ve 10 dakika buzdolabinda bekletilir.

Kizdinlmig aygicegi yaginda pembelesinceye kadar kizartilir.

Cips veya haglanmig sebze ile kizarmis ekmek dilimleri Gzerinde servis yapilir.
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