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TAVUK KESTIRME CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 kase haslanmis tavuk eti
4 yemek kasigi un

6 su bardagi tavuk suyu

1 yumurta

1 tane limon suyu

Tuz

Tereyagdi

Karabiber

Tavuk etini pargaliyoruz. Limonun suyunu yumurta ile ¢irpiyoruz. Tencereye 5 su bardagi tavuk suyu ile 4 yemek
kasid unu ekleyip bir ¢irpici yardimiyla ¢irpiyoruz. Tencereyi orta ateste karistirarak kaynatiyoruz, kaynamaya
basladiktan sonra 10 dakika daha kaynatmaya devam ediyoruz. Daha sonra terbiyeyi ¢orba suyundan bir kepge
su ile 1sitip karigtirlyoruz. Yavas yavag tencereye ekleyerek sirekli karigtiriyoruz. En son tavuk etlerini ilave edip
tuzunu ekleyip 5 dakika daha pisiriyoruz. Uzerinetereyagi ve karabiber ilave ederek servis ediyoruz.
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