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TAVUKLU KESKEK

Yarim kg asurelik bugday

1 adet tavuk bulyon

1 adet butin tavuk

1 adet sogan

125 gr tereyag

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 su bardagi nohut (haglanmis)

Ayiklanmis bugdayi bol su ile yikayin. Uzerine ¢ikacak kadar soguk su koyup, tavuk bulyonla birlikte yarim saat
haslayin. Sizduginiz bugdayin Uzerine tekrar su ekleyip, 1 gece bu suda bekletin. Ertesi giin yikanmig tavugu
tencereye ekleyin. Ayiklanmig sogani tencereye atin. Kapagdini kapatip, tavuk ve bugday iyice haglanana kadar
pisirin. Sogani iginden alin. Tavuk etini kemiklerinden ayirip, bugdaya ekleyin. Mikserle ya da pargalayici ile
keskeqgi iyice ¢irpin ve servis tabagina alin. Uzerine bir tavada erittiginiz toz kirmizibiberli tereyagini gezdirip,
nohut serpin. Sicak olarak servis yapin.
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