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TAVUK KESKEK

Arzu Yildiz

2 su bardagi bugday

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet bitln tavuk gégsu
Y2 yemek kasigi toz biber
Tuz

Karabiber

Bug@daylar yikayip ik suda 2 saat kadar bekletin. Bugdaylari didkli tencereye alip Gzerlerini 2 parmak
gececek kadar su ekleyip iyice yumugayana kadar pigirin. Tavuk gégstini de ayri bir tencerede yumusayana
kadar haglayin. Bugdaylari sizup tencereye alalim. Uzerine hagladidiniz tavudu 2 bardak ekleyelim. Kisik ateste
tahta kagikla slrekli olarak karigtiralim. Karigtirdiktan sonra igine didilmis tavuk gégtislerini ekleyelim. Yemek
icinde kasar varmis gibi sinmeye baglayana kadar ayni sekilde karistiralim. Igine tuz ve karabiberini ekleyip
karistirip altini kapatalim. Servis ederken tereyagdini eritip Uzerine toz biberi dokiip keskegin tizerine yagdi
gezdirip servis yapalim.
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