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TAVUKLU KESKEK

2 su bardagi asurelik bugday
Yarim tavuk

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasidi kirmizi biber
Tuz

Bugdday diidiklU tencerede haglanir.

Sogan yemeklik dogranir, yarim tavukla birlikte yumusayincaya kadar haslanir. Biraz soguduktan sonra
kemiklerinden ayrilarak didiklenir.

Haslanmig budday bir tencereye alinir, Gizerine tavugun haslama suyundan biraz konur.

Ocak kisik ategte yakilarak, kagigin sirtiyla eze eze pisirilir.

Uzerine didiklenmis tavuk eti eklenir, karigtirarak ve ezerek biraz daha pisirilir, tuzu eklenir.

Tereyadi ayn bir kapta eritilir, Gzerine kirmizi biber eklenerek karigtirilir.

Tabaga keskek konur, Gzerine kirmizi biberli tereyadi gezdirerek servis yapilir.
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