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TAVUKLU KEBAP

2 adet kemiksiz gdgUs eti kugbasi dogranmig
5 adet iri boy patlican

3 adet patates kusbagsi dogranmis

3 adet domates kugbasi dogranmig

Tuz

Karabiber

Bir kasik margarin

Siviyag

Kasar peyniri

Patlicanlari alacall soyup ince dilimler halinde uzun olarak dograyin. Biraz tuz serperek kisa bir sire bekletin.
Daha sonra yikayin ve sivi yagda kizartin. Kugbasi patatesleri de kizartin. Kugbasi dogranmig tavuk etlerini
yagda kavurun. Ardindan dogranmis domatesleri de kavurun tuz ve biber ekleyin. Patates, tavuk ve domatesi
karigtirin patlicanlar bir kasenin igine gapraz bir gekilde yerlestirin igine tavuklu hargtan koyup patlicanlari
kapatin ve tepsiye kaseyi ters gevirin. Uzerine bir dilim domates ve bir dilim kasar peyniri koyun. Tepsiye az
salgall su ilave ederek kasarlar kizarana kadar pisirin.
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