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TAVUK KEBABI

2 adet blyuk tavuk gégsu,
1 kase sarimsakli yogurt,
Kekik,

Kirmizi biber,

Nane

1 yemek kasigdi tereyadi
Yarim yemek kasigi salca

Tavuklari kugbagi dograyin. Teflon tavada iyice suyunu ¢ekene kadar kavurun. Kirmizi biber, kekik , tuz dékerek
biraz daha kavurun. Servis tabagina tavuklari alin Gzerine sarimsakl yogurdu dokin. Bir tavada erittiginiz yaga
salgayi ilave ederek pisirin. Pisirilen sosu yogurdun tzerine dékin. Nane serperek servis yapin.
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