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TAVUK KEBABI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Birkag nevi olup ez-cimle birisi bitlince kebap olur.

Tavugu kaide Uzere ba&apos;de&apos;t-tathir tuz ve biber ve targin ekip birka¢ saat terk ettikten sonra biitlince
sise gecirip mutedil ates Ustiinde muttasilan gevirip yagi damlamaya basladikta ctizi dakik-i has ekip yine
cevireler.

Hasil-1 kelam Ug¢ dort defa bu minval Gzere damladikta dakik ekip Gzeri kizardikta tstlne bir iki ince ¢arglbe
kagidi ni Gzerine sarip iplik ile baglayip yine aheste ateste nim saat miktari ¢evirip tekrar tabh olundukta
Uzerinden k&gitlan ¢ikarip tabak igine vaz birle sogumaksizin tenavil oluna.

Gayet yumusak ve latif olur.
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