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TAVUK KEBABI

Tavuk
Yag
Tuz

Tavugu temizleyip iyice yikadiktan sonra icini (ama sadece icini) tuzlayin. Bir yagh kagida yerlestirip firma koyun
ve 1,5 saat kadar birakin (Izgaraniz dénerli degilse zaman zaman sizin finni agip, déndirmeniz gerekli).

Tepsiyi ¢cikarin. Yagh kagidi itinal bigimde agip, tavudu bir tabaga alin. Kagit icinde biriken sulan da sos olarak
tavugun Ustlne doklp, servis yapin.
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