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TAVUK KAVURMASI

Stefanos Yerasimos

1 tavuk

Tuz

5 yumurta

4 dilim beyaz ekmek (tost ekmegi)
1 ¢corba kasigi un

1 dl nebati yag

1 blyUk sogan

3,5 cl bal

3,5 cl sirke

1 kahve kagiJi targin

1 kahve kagig1 6gutilmas kuru kisnis

Tavug@u pargalayip tuzlu suda kaynatin.

Bir kap icinde yumurta sanlarini un ile karigtirin.

Haslanmig tavuk pargalarini karigima batirdiktan sonra tavada kizartin, sonra tabaga alin.

Tavuklarin kizartilmis oldugu tavada sogani kavurun, isitiimig bali ve sirkeyi, tarcini ve 6gutilmus kisnisi ekleyin.
Ekmek dilimlerini tavaya yerlestirip birkag dakika sosu emmesini bekleyin.

Servis tabadina ekmek dilimlerini dizip, onlarin Ustiine tavuk pargalarini yerlestirin ve tavada kalan sosu
Uzerlerine dokdin.
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