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TAVUK KAVURMALI MERCIMEK CORBASI

www.sef llah .com

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 patates

1 havug

1 sogan

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardag@i tavuk suyu

100 gr. kavurma tavuk

1 corba kasigi salca

Tuz

Kirmizi mercimegi yikiyoruz ve stizliyoruz. Sogani yemeklik dogruyoruz. Tencerede tereyagini eritiyoruz. Sogani
ilave ediyoruz ve kavuruyoruz. Unu ekliyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz. Salgasini koyuyoruz ve
karistiriyoruz. Mercimegi ilave ediyoruz, karistiriyoruz. Tavuk suyunu veriyoruz. Sicak su ekliyoruz. Patatesi ve
havucu rendeliyoruz, tencereye ekliyoruz. Tuzunu atiyoruz ve pigiriyoruz. Servis ederken (izerine kavurma
koyarak servis ediyoruz.
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