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TAVUK KAVURMALI BEGENDI

2 ince déviimis tavuk gogus eti

1 ¢corba kasigi tereyad

2 adet sivri biber

1 adet defneyapragi

Kekik, kimyon, pul biber, tuz ve karabiber
Begdendi igin:

3 adet kbézlenmis patlican

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi sut

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

Oncelikle tavuk etlerini kiip kiip dograyin. Ardindan tavada yag! eritip dogranmig biberle ve defneyapragiyla
kavurun. Tavuk etleri kavrulurken de begendi hazirlanabilir. Tereyagini, unu kavurup igine sutu ekleyip
koyulastirin. Uzerine kdzlenmig patlicanlar ekleyin 2 dakika daha kavurun. Peyniri ekleyip tabaga alin. Uzerine
de kavrulmus tavuk etlerini baharatlandirarak ekleyin. Sicak ikram edin.
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