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TAVUK KAVURMA

500 gram tavuk eti

1 sogan

3 dal taze sodan

3 dig sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 sivri biber

2 domates

Tuz, karabiber, kimyon
2 kasik ¢ig krema

Domatesleri rendeleyin, sivri biberleri ince dograyin. Tencerede tereyagini eritip, i¢ine irice dogranmig sogani ve
tavuk etini ekleyip 10 dakika kavurun. Ezilmis sarimsaklari ve dogranmig sivri biberleri ilave edip 10 dakika
daha pigirin. Domatesleri, tuz ve baharatini koyun, kapagini kapatin. 5 dakika daha pisirdikten sonra Uzerine ¢ig
kremayi katip bir tasim kaynatin. Ocaktan alip lavas ekmeklerinin igine sarip servis tabaklarina aktarin, sicak
sicak ikram edin.

Fotograf "sehriban” tarafindan génderildi. 16.08.2014
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