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TAVUK KAPAMA

https://www.hurriyet.com.tr

8 tavuk baget

1,5 su bardagdi piring

2,5 su bardagdi tavuk suyu

4-5 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 cay kasigi salca

1 cay kasigdi tuz ve baharatlar kimyon, karabiber, zerdecal

Tavuk bagetlerini didikllye koyuyoruz 3,5 su bardagi su koyup haslayin.

Bir tavada zeytinyadi koyun kiip dogranmis soganlari ve giizelce yilkanmis piringleri koyup ¢ok az kavurun.
Uzerine baharatlari ilave edip harmanlayin. Bir firin tepsisine pirinci yayin. Uzerine haslanan tavuk bagetlerini
yerlestirin. Bir firga yardimiyla salgayi tavuklarin tizerine stiriin. Salganiz gok sertse hafif suyla agip dyle sirin.
Tavuk suyunu sicak sekilde ilave edip firna atin. Piringler suyunu ¢ektiginde tavuklar nar gibi k|zard|g|nda
finndan gikarin. Ustlini daha blyUk bir tepsiyle kapatip dinlenmeye birakin. 20-30 dakika dinlenen yemegi
dilediginiz gibi servis edebilirsiniz.
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