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TAVUK KAPAMA

https://www.sabah.com.tr

4 baget tavuk

1 sogan

1 domates

1 kasik salca

Siviyag

1 bardak sicak ve tuzlu suda yarim saat bekletilmis piring
Tuz

Karabiber

Nane

Oncelikle kizgin tencereye tavuk pargalarini koyup kavuruyorsunuz. Daha sonra sivi yadi ve rendelenmis sogani
ekliyorsunuz ve kavurmaya devam ediyorsunuz.

Salga ve domatesi ilave edip karistiriyorsunuz, tuz, karabiber ve 1.5 litra kadar su koyup tavuklari pisiriyorsunuz
daha sonra pirimci yikiyorsunuz ve yaglanmig borcama veya tepsiye yaylyorsunuz.

Uzerine pisirmis oldugunuz tavuk parcalarini koyuyorsunuz ve 2 bardak sicak suyu koyuyorsunuz Uizerine nane

serpistirip sicak firina veriyorsunuz. Tavuklar pistikten sonra servis edebilirsiniz.
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