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TAVUK KAPAMA

4 Parca Tavuk Butu

2 Su Bardagi Piring

3 Adet Taze Sogan

1 GCay Bardagi Cicek Yagi

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Gorba Kasig Biber Salcasi

1 Cay Kasigi Nane

5 Su Bardagi Et Suyu

Tavuk butlarini dUGdUkIG tencereye yerlestirip Gzerine 3 tath kasidi tuz ekleyip yarm saat kaynatalim. Dogranmig
soganlari sivi yagda kavuralim. Kavrulan soganlara 1 yemek kasigi biber, 1 yemek kasigi domates salcasi, 1
tath kasigi tuz ve 1 cay kasigi nane ekleyelim. Kavrulmus soganlari genis bir kapta piringle birlikte karistinp
kabin icine yayalim. Kaynatilan tavuklari piringlerin Gzerine yerlestirelim. Ardindan Gzerlerine 2,5 kupa bardagi
tavuk suyunu ve 2,5 bardak suyu d6kelim. Son olarak Gzerine eklenen nanenin ardindan yarim saat 180 derece
firnda pisirip yemegimizi servise hazir hale getirelim.
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