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TAVUK KAPAMA

Dilek Cakmak

1 buguk su bardagi pilavlik piring

1 adet kuru sogan

2 adet domates

4 adet tavuk kalca

3 su bardagi su

1 paket Maggi firinda arpa sehriyeli et yahni harci
2 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasigdi tereyagi

Pirinci tuzlu sicak suda bekletin. Tencereye sivi yagi ve tereyagini alip isitin. Tereyag eriyince yemeklik
dogranmig soganlari kavurun. Soganlar pembelesince kiip dogranmis domatesleri ekleyip pisirin. lyice
temizlenmis tavuklari da ekleyip bir stire kavurun. Suyu ve Maggi yemek harcini ekleyip tavuklar yumusayincaya
kadar pigirin. Ayri bir tencerede iyice yikanmig ve stizilmusg pirinci gok az yagda kavurun ve bir firn kabina
doékan. Uzerine tavuk etlerini dizin. Tavuklarin pistigi suyu tGzerine gezdirin. Onceden isitilmig 200 dereceli
firnda piringler suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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