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TAVUK KANAT SALATASI

ikbal Glrpinar

500 gr tavuk kanadi

1 tath kasigi kori

2 corba kasiJi soya sosu

2-3 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi salca

150 gr taze kasar

1 adet marul

2-3 adet domates

1 kése ince kiyilmis kirmizilAhana
Kuguk kizarmis ekmek pargalar
1 cay bardadi sizma zeytinyagi
1 adet limon suyu

Tuz

Tavuklarimiz, soya sosu, ezilmis sarimsak, sal¢a ve kori ile karistirlarak yaklasik 2 saat kadar buzdolabinda
bekletilir. Diger yandan marullar yikandiktan sonra ince kiyim dogranir, dilimlenmis olan domatesler ve
kirmizildhana ile harmanlanir. Tavuk kanatlarimiz izgarada veya yanmaz bir tavada pisirildikten sonra
salatamizin tzerine dizilir. Taze kasar peynirleri kiip seklinde dogranir, zeytinyadi, limon ve tuzla birlikte
salatamiza ilave edilerek servis edilir.
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