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TAVUK KANAT

2 blyuk tabak tavuk kanat
Patates kizartma

Sos igin:

1 corba kasigi domates salgasi
2 corba kasiJi soya sosu

1 corba kasig zeytinyagi
Peynirli dip igin:

1 su bardag yogdurt

2 corba kasigi mayonez

1 cay kasigr kekik

3 ¢corba kasig! ufalanmig tulum peyniri

Dip icin bir kapta 1 su bardagi yogurdu, 2 ¢orba kagigi mayonezi, 1 cay kasigi kekigi, 3 corba kasigi ufalanmig
tulum peynirini ve 3 adet ¢ok ince kiyiimig taze sodanlari iyice karigtirin.

Sos igin ise domates salgasini, soya sosunu ve zeytinyagini iyice karistirin.

Tavuk Kanat&apos;lari cok kizgin derin yagda kizartin.

BlyUkge bir kapta hazirladiginiz sosa bulayip, servis tabagdina alin.

Dilediginiz sekilde kesilmis patates kizartmasi ve peynirli diple birlikte servis yapin.

ML® Soslu Kanat (gorsel
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