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TAVUK KALAMAR

800-900 gr tavuk gégsi
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kori

1, 5 ¢ay kasidi tuz

1 dis sarimsak

Sos igin:

1 yumurta

1 sise soda (maden suyu)
1, 5 ¢ay kasidi tuz

5 yemek kagsidi un

1 cay kasigi karbonat
Kizartmak igin:

Siviyag

Tavuklar parmak kalinliginda ¢ok uzun olmayacak sekilde kesilir.
Baharatlar, ezilmig sarimsak ve tuz eklenerek iyice harmanlanir.
En az 1-2 saat dolapta dinlendirilir.

Sos igin yumurta ve soda iyice girpilir.

Un, tuz ve karbonat eklenip iyice ¢irpilir.

Tavuklar eklenip iyice kanstirilir, 5-10 dakika bekletilir.

Kizartma tavasina yag alinir.

Yag kizdiginda tavuklar kizartilr.
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