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TAVUKLU ISLIM KEBABI

600 gram tavuk kiymasi
5 patlican

1 sogan

3 dig sarimsak

2 corba kasiJi galeta unu
Kimyon, karabiber, maydanoz
2 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsiJi salca

3 sivri biber

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

Patlicanlari uzun seritler halinde kesip hafifce kizartin. Tavuk kiymasinin tzerine rendelenmis sogani, sarimsag,
kiyllmig maydanozu, baharat ve galeta ununu ekleyip kofteyi yogurun. Uzun kofteler yapin. Bu kofteleri gok
kizartmadan yagdda pigirin. lki patlican dilimini arti seklinde st Uste koyun, kéfteyi sarin, kirdanla tutturup firin
tepsisine dizin. Hepsini bu sekilde hazirlayin. Tereyagini eritip icine salga, seker, su, dogranmis sivri biberi
koyun ve bu sosu patlicanh kéftelerin zerine gezdirin. 200 derecede 20 dakika kadar pismeye birakin.

Fotograf "ilmekgi" tarafindan génderildi. 30.09.2014
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