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TAVUK ISKENE (ELAZIG)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 tavuk

1 tath Kasigi Reyhan

2 adet kuru sogan

1 kasik domates ve biber salgasi
Pul

Karabiber

Tuz

2 kasik tereyagi

Tandir ekmegi

Soganlar yarim halka seklinde dogranir tuz ve reyhan karistirilip tavugun igine yerlestirilir. Tavugun karni dikilir.
Bir tencerede yag ve salgali su hazirlanir. Pigmis tavuk sudan alinir etleri dogranir. Sonra tandir ekmegi
tabaklara dogranir. Tavugun suyu tabaga dogranan ekmeklerin tzerine ddkulir. Tavudun Uzerine sodan ilave
edilerek servis yapilir.
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