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TAVUK ISKENDER

www.sef llah .com

1 kg tavuk gogsu eti
1 adet tirnak pide

1 kase yogurt
Domates Salgasi
Siviyag

Bir sutlik icinde siviyadi hafif kizdirin ve salgayi kavurun. Salga kavrulduktan ve ¢ig kokusunu kaybettikten
sonra sicak su ekleyerek sos kivaminda inceltin.
Salgali sosun igine 1 adet kesme seker, 1 tatl kasidi sirke atarak tadini verin. Tuzunu ayarlayin ve ilik olarak

kalmasini saglayin.
Bir tavay! 1sitin ve tavuklari dolabin buzluk kisminda 5 saat dondurun ince ince kesin ve kizartin. Baharat ekleyin

ve tabaginizi susleyip servis edin.
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