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TAVUKLU ISKENDER

Eyip Seving

2 adet tavukg6gsu

1 adet sogan

3 adet taze sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 corba kagiJ! tereyagdi

2 adet pide

Y2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Kimyon

Sogani soyup dérde bdliin. Tavuk gégusleriyle sogani (izerine yeteri kadar su ilave ederek haslayin. Et
yumusadidinda tencereden alin. Ki¢uk kigik dograyin. Bu arada taze sodani ince sekilde kiyin. 2 demet
maydanozu ince kesin. Tuz, karabiber ve kimyonla birlikte tavuk etinin igine karistirip, yodurun. Seffaf folyoya
sarip, rulo yapin ve buzluga koyun. Pideleri kii¢iik kareler halinde kesin. Servis tabaklarina esit dlglide yayin.
Buzluga koydugunuz yari donmus tavugu keskin bir bigakla ince ince doner gibi kesin. Teflon tavada altini ve
ustn0 kizartin. Pidelerin Gzerine yerlegtirin. Ayri bir yerde yagi kizdirin. Igine domates salgasini ilave edin. Bir iki
kere karistirin. Dénerin tizerine yagi gezdirin. Servis yapin.
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