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TAVUK IGLI PATATES KOFTESI

3 orta boy patates

1 su bardagi haslanmig tavuk tiftiklenmig
1 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 yemek kasigi salca

1 orta boy sogan

1 tutam kimyon

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

2 yemek kasigi margarin

Patatesleri haglayip ezin. Soguduktan sonra igine yumurta, yodurt ve unu ekleyip hamur haline getirin.

Diger tarafta yagi, biberi ve sogani ekleyip kavurun igine salcayi ekleyin en son tavugu ve baharatlari ekleyip
iyice karistinin. Bir tarafa alin.

Elinize suya batirin (yapigmamasi igin) hamurdan yumruk buyukliginde pargalar alip aveunuzun iginde agin.
Igine tavuklu igten ekleyin. Sonra yuvarlak pogaga yapmigsiniz gibi agzini kapatin. Firin tepsisine dizin.
Kapattiginiz yeri altina getirin. Ustlerine kasar rendeleri ekleyin. 175 dereceli firinda Ustleri kizarana kadar

pisirin.
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