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TAVUK HASLAMA
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4 adet tavuk (but)

3 adet patates

4 adet kuru sogan

3 adet havug

11tsu

2 yemek kasig! sivi yag
1 adet yumurta

1 yemek kagigi un

2 yemek kasigi yogdurt

Tavuk butlarini dograyin, yaklasik 1 litre icme suyunda haglayin. 15-20 dakika haglaninca patatesleri kip
dograyip ekleyin. Ki¢Uk boy sodanlari bitin olarak, biylkse 4&apos;e bélup tencereye atin. Havuglan
dilimleyerek ilave edin. 15 dakika kadar daha pisirip yumurta, un ve yogurdu ¢irpin, suyla agip ilave edin. Butlari
¢atalla kontrol ederek iglerinin pistiginden emin olun. Tabaklara koyup limon suyu ve karabiber ekleyerek
afiyetle yiyiniz. Tuz miktarini yerken istege gére ayarlayiniz.
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