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TAVUK HAŞLAMASI

1 adet tavuk
Tuz
Bir miktar su

Büyük boy bir tencereye tavuğu güzelce yıkadıktan sonra koyunuz. İçini, üzerini örtecek kadar su ile doldurunuz.
Kaynamaya bırakınız. Tavuk yumuşayıncaya kadar kaynatınız. Dilerseniz bütün, dilerseniz parça parça servis
yapınız. Haşladığınız tavuğun suyunu pilav ve çorbada kullanabilirsiniz.

ML® Meyaneli Tavuk için tıklayın

Fotoğraf "İsmet Atabay" tarafından gönderildi. 27.11.2014
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