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TAVUK HASLAMASI

Malzeme:

2 tavuk,

8-10 bardak su,
tuz,

biber.

Yapiligt:

1- Temizlenmis tavuk titsllendikten sonra glzelce yikanir, derin bir tencereye 8-10 bardak su ile birlikte konur,
tuzu ilave edilir harli ateste kaynatilir, kaynamaya basladiktan sonra alti kisilir, yavas yavas pismeye birakilir,
iyice pistikten sonra suyuna giizel bir corba veya pilav yapip haslanmis tavugun yaninda yiyebilirsiniz.

2- Tavugun eti soguduktan sonra da pilavla birlikte s6gus olarak servis yapiniz.

3- Haslanmig tavugu tuz ve biberde ovduktan sonra tavada kizartarak yaninda kizarmig patatesle birlikte servis
yapabilirsiniz.

4- Yine haglanmig tavudun kemiklerini ¢ikardiktan sonra tuz ve biberle ovun, bir yumurta ¢irpin, tavuk
parcalarini dnce una, sonra yumurtaya, sonra varsa galete unu, yoksa tekrar una batirarak kizgin yagda kizartip
servis yapiniz.

5- Tavugdu sade suda hagladiginiz gibi bol sebzeyle de haslayabilirsiniz. Ayri bir lezzet kazanmis olur.

ML® So6qgis Tavuk icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:19052 « adi: TAVUK HASLAMASI « gonderen:ziver47 « indirme tarihi:13.03.2025 - 13:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-haslama-vt4142
https://tr.ml.md/sogus-tavuk-vt1300
http://www.tcpdf.org

