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TAVUK HAŞLAMA

1 adet tavuk budu
2 adet patates
2 adet havuç
2 adet kuru soğan
Karabiber
Tuz

Havuç, soğan ve patateslerin kabuklarını soyun ve irice doğrayın.
Tavuğu ve sebzeleri bir tencereye alıp üzerini geçecek şekilde su ilave edin.
Karabiber ve tuzu da ekleyip kaynamaya bırakın.
Kaynamaya başladıktan sonra kısık ateşte bir süre haşlayın.
Sebzeler yumuşayınca ocaktan alın.

Fotoğraf "Domates Perisi" tarafından gönderildi. 13.12.2021

© lezzetler.com tarif no:148752 • adı:Tavuk Haşlama • gönderen:patavat • indirme tarihi:12.03.2025 - 21:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-haslama-vt4142
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/tavuk-haslama-148752.jpg
http://www.tcpdf.org

