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TAVUK GUZELI

6 adet tavuk g6gsu

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

2 su bardagi galeta unu

300 gr. otlu peynir

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi

Tavuk gdguslerini tek tek alip tahta Gzerine koyun. Bir tarafini koparmadan yandan bigakla ikiye ayirin.
Agllan kisimlari pirzola demiri ile déverek yassilagtirin.

Tuzu ve karabiberi etlerin Uzerine serpistirin. Ortasina peyniri koyup, ayni sekilde kopartin.

Gukurca bir kaba yumurtalar kirip, ¢atalla iyice ¢irpin.

Etleri tek tek dnce una, sonra yumurtaya, daha sonra da galeta ununa batirip, bir kaba dizin.

Dibi diiz bir tavada yagi kizdirin.

Etleri icine koyup, kisik ateste kizartarak alt Ust edin. Her iki yani kizardiktan sonra atesten alin.
Yanina patates tava yaparak veya patates sote ile sUsleyerek servis yapin.
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