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TAVUK GUVECI

3 adet kugbagi tavuk gégsu
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1.5 ¢orba kagigi un

3 su bardagi ilik su

2 adet orta boy havug
3 adet orta boy patates
5 dal kereviz sapi

1 adet orta boy sogan
1.5 su bardagi bezelye
Tuz

Karabiber

iki corba kasigi tereyadini bir tencereye alip tizerine tavugu ekleyin. Suyunu salip cekene dek kavurun. Uzerine
un ekleyip birka¢ dakika kavurun. Su, tuz ve karabiberi katin. Suyu biraz kivam alana dek karistirarak pigirin.
Havug, patates ve kereviz sapini kiip dograyin. Kalan tereyaginda yemeklik dogranmig sogani rengi dénene dek
soteleyin. Uzerine sirasiyla, patates, havug, kereviz ve bezelye ekleyin. Sebzeler yari yariya yumusayinca,
Uzerine tavugu ekleyip karistirin. Tavuklu kangimi kiigtik giiveg kaplarina pay edip 170 derece firinda pisirin.

ML® Tavuklu Turta (gorsel)
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