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TAVUK GUVECI

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

2 adet tavuk g6gsu

1 cay kasigi kirmizibiber

1 cay kasigi kimyon

1 ¢orba kasigi un

1 su bardag st

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Tavuk etlerini dograyip yagda kavurun. Kimyon, kirmizibiber, un ve sit ekleyin. Kagarin yarisini koyup pisirin.
Ocaktan alip kiicUk firin kaplarina doldurun. Uzerine artan kasari serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
peynir eriyene kadar pisirin.
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