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TAVUK GUVECI

Kullanilacak malzeme: (4 Kisilik)
1 adet tavuk

6 adet domates

2 ¢orba kasig margarin
4-5 sivribiber

2 adet patlican

200 gr. bezelye

2 adet kabak

Karabiber

2 adet sogan

Tuz

Tavugu pargalara ayirdiktan sonra fazla kemiklerini ¢ikarin. Sonra bir tavada iki kasik yad eritip, tavuklar bu
yagda kizartin. Guivece, halka halka dilimlediginiz iki domatesi dizip, Gstlne kizartilmis tavuk pargalarini koyun.
Tavada kalan yadda, iri parcalara bolinmus patlican ve kabaklar hafif¢e kizartip, iri dogranmig geri kalan dort
biber, domates, iki sogan ve verevine dilimlediginiz iki sivribiber ile birlikte glivegteki tavuk parcalarinin Gistine
bosaltin. ki cay kasidi tuz, bir ¢cay kasiJi karabiber ve bir bardak da su ekleyip, yarim saat kadar orta ateste
pisirin. GUveci atesten alin, bir bardak i¢ bezelye ilave edin; Ustini kapatip veya kagitla 6rtip bagladiktan sonra
orta i1sidaki firinda kirk dakika pisirin.
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