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TAVUK GUVECI

1 adet tavuk gégsi

1/2 demet maydanoz sapi
1 adet havug

1 su bardagi bezelye

2 adet patates

1 adet sogan

Karabiber, tuz

Sosu icin:

1 corba kasigi margarin

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 su barda@i tavuk suyu
2 ¢orba kagsigi krema

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
1/2 demet maydanoz

Tavuk etlerini, maydanoz saplari ve baharatlarla birlikte haglayip didin. Ayni suda ki¢ik dogranmis sebzeleri 3
dakika kaynatin, bezelyeyi katin. 5 dakika daha pisirip stizlin. Tavuk etiyle sebzeleri karigtirin, gliveg kaplarina
paylastirin. Sosu igin, soganlari margarinde kavurun. Unu ekleyip 2 dakika daha karigtirin, tavuk suyunu,
kremayi, hindistancevizini ekleyin, koyu bir kivam alana dek pigirin. Glveglerin Uzerine sosu gezdirip. 200
derecelik firnda pigirin.

ML® Salamli Tavuk icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:65129 « adi:Tavuk Giveci * gonderen:Erciiment Cozer « indirme tarihi:17.04.2025 - 03:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-guvec-vt1842
https://tr.ml.md/salamli-tavuk-vt1616
http://www.tcpdf.org

