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TAVUKLU GUVEC

1 adet tavuk veya pili¢

1 corba kasigi margarin

2 tane orta boy patlican

250 gr. kadar taze fasulye

1 avug bamya

1 tane kabak

2 tane dolmalik biber

2 tane iri domates

2 tane iri kuru sogan tuz ve baharat

Once sebzeleri ayiklayip, yikayiniz. Patlicanlari tuzlu suda bekletiniz. Kiiglik kiigiik dograyiniz. Daha sonra
aylklanip yikanmig pilici dort pargaya béliniz. Dogranan sebzeleri 1,5 ¢orba kasigr margarinle bes dakika kadar
kavurunuz. Glvecin i¢ine kavrulmus sebzelerin yarisini yerlestiriniz. Pili¢ ve kalan sebzeler de en Uste
yerlestirildikten sonra 1,5 bardak su koyunuz, glivecin kapagini kapatiniz, ateste yarm saat kaynatip kizgin
firnda 20 dakika daha pisiriniz. Sicak olarak servis yapiniz.

ML® Perdeli Tavuk icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:46737 « adi:Tavuklu Gliveg « gdnderen:miiberra « indirme tarihi:13.03.2025 - 13:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-guvec-vt1842
https://tr.ml.md/perdeli-tavuk-vt1547
http://www.tcpdf.org

