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TAVUK GUVECI

1 adet tavuk

1 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

2 adet patates

2 adet domates

2 adet havucg

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 ¢orba kasigi salca

1 su bardag sicak su
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Tavaya tereyag konur. Isininca pargalara ayriimis tavuk yerle§t|r|I|r iki yuz( sadece renk alacak kadar kizartilir.
Sonra toprak glvece aktarilir. Uzerine sirasiyla ince kiyllmis sodan, kusbasi dogranmis havug, patates, iri
dogranmisg sivri biber, rende domates konur. Daha sonra tuz ve karabiber serpilir. En son 1 su bardag sicak
suda eritilmis salca gezdirilir. Glivecin kapagi kapatilir. Once hizl ateste 10 dakika pisirdikten sonra ocak kisilir,
50 dakika daha pisirilir.

ML® Tavuk Lokmasi icin tiklayin
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