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TAVUK GUVEC

Yarim kilo mantar
5 adet domates

2 adet biber

1 adet sogan
Beyaz tavuk eti

1 kasik salca

ilk olarak tavuklari yagda hafiften kizartiyoruz. Daha sonra mantarlari da igine atip solduruyoruz. (eti ¢ikardiktan
sonra) etleri kiip seklinde dogruyoruz. Domatesi kiiglk olarak kes sodani rendele, biberi dogra ve ocakta bunlari
biraz pigir.

Salgayi ilave et ve ocaktan al. Gliveg kabina (kliglk giiveg) hazirladigimiz sostan koyup (izerine tavuk etini,
onun Uzerine mantarlari koyup tekrar domates sosu koyuyoruz. En son olarak ta glivecin Uzerine kasar parcasi
kesip firina atiyoruz. Kasar eriyince firindan ¢ikartiyoruz.

mI® Korsan Glveci i¢in tiklayin
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